
Kulinarische Gedichte
und köstliche Zitate 

Sie haben es gut.

Gastronomische Erlebnisse 2012 



Bohlenstube

Hexenstube



Stubengeschichten
„Der Magen eines gebildeten Menschen hat die besten Eigen-
schaften eines edlen Herzens: Sensibilität und Dankbarkeit.“
Alexander Sergejewitsch Puschkin, russ. Schriftsteller

Das Restaurant „Die Stuben“ ist anerkannter Genießer-
treffpunkt. Es ist die gute Stube im Travel Charme Gothisches 
Haus und mehr, denn es setzt sich aus teils historischen Gast- 
räumen zusammen, die ihrem Namen Ehre machen: ob Hexen-
stube oder Ritterstube, jeder Raum ist so originell wie individuell  
gestaltet. Hier sind Anlässe jeder Art gut aufgehoben. Der Rahmen  
ist wunderschön. Auch der Übergang: Das Atrium, das die Räume  
verbindet, ist mit seinem Fachwerk und uralten Schnitzereien 
unter modernem Glasdach ein echter Blickfang. 

Öffnungszeiten: 
12:00 – 14:00 Uhr und 18:00 – 21:30 Uhr

Höhepunkte in den Stuben

Eier? Hasen? Ostersonntag à la carte
Sie haben die Wahl: Am Ostersonntag tischen wir à la carte auf.

  08.04.2012	   12:00 –14:00 Uhr

Jazzbrunch: am Ostermontag 
Ab 11 Uhr heißen wir Sie herzlich willkommen: mit flotter Musik, 
reichhaltigem Buffet und Sektempfang.

  09.04.2012	   11:00 –14:00 Uhr	   29,00 € pro Person	

Die Hexen richten‘s an: Walpurgisnacht
Stilecht starten Sie mit einem mystisch-mysteriösen Buffet in die 
verhexte Nacht.

  30.04.2012	   17:30 – 21:00 Uhr	   29,00 € pro Person	

Fondue satt: in 3 Gängen
Erst haben Sie Salat und Suppe! Und dann das Fondue- 
Vergnügen. Mit je 125 gr. Rind- und Putenfleisch, 3 Dips,  
Brot und Gemüse

  ganzjährig auf Anfrage                    29,00 € pro Person



Feinschmeckergedichte
„In der Küche ist, wie in allen Künsten, die Einfachheit der 
Ausweis der Perfektion,“
sagt Jean Brillat Savarin, frz. Schriftsteller. 

Das vielfach ausgezeichnete Feinschmecker-Restaurant 
„Bohlenstube“ ist eine erste Adresse, wenn es um echte 
Gaumenfreuden geht. Im Reich unseres Küchenchefs wird aus 
besten regionalen Zutaten hochwertige Küche in authentischer 
Interpretation gezaubert. Kosten Sie unser regelmäßig wechseln-
des Feinschmeckermenü – Sie werden begeistert sein. So wie 
der Gault Millau, der uns mit 14 Punkten ausgezeichnet hat. 
Außerdem krönen das Restaurant anerkennende Hauben, Son-
nen, Kochlöffel und was heißt das jetzt für Sie als Gast? Alles 
köstlich! Und modern, ehrlich, aromatisch – hm. 

Öffnungszeiten: 
01.02. – 22.12.2012, Mi. – Sa., ab 18:00 Uhr
Sommerpause: Juli und August

Mit Liebe gekocht: am Valentinstag
Am Tag der Liebe schlüpfen wir in Amor‘s Rolle und beglücken  
Sie und Ihre Lieben mit einem romantischen 5-Gänge-Menü. 
Genießen Sie eine unvergessliche Zeit im edlen Feinschmecker-
Restaurant „Bohlenstube“ und lassen Sie sich vom Serviceteam 
rundum verwöhnen.

  14.02.2012	   ab 18:00 Uhr	   69,00 € pro Person	

Wild auf Wild – und dazu edle Kreationen vom Winzer
Feine Wildgerichte vertragen einen guten Tropfen: Zum erlesenen  
4-Gänge-Menü präsentieren wir hochwertige Weine vom Winzer.

  13.10.2012	   85,00 € pro Person inkl. Wein

Dinner und Teatime – unser Teemenü
Eine ungewöhnliche Komposition für experimentierfreudige Ge-
nießer: neben unserem regelmäßig wechselnden Menü tischen  
wir im Juni und November ein raffiniertes Teemenü auf! Pro-
bieren, dann urteilen.

  Juni und November        ab 18:00 Uhr	   69,00 € pro Person

Höhepunkte in der bohlenstube



Kellergeheimnisse
„Wein ist Poesie in Flaschen“
Robert Stevenson, schott. Schriftsteller 

Wer gute Weine schätzt, den überkommt schon an der Pforte 
zu unseren tiefen Gewölben ein leichtes Prickeln. „Winkeller 
1360“ und der „Gewölbekeller“ sind echte Besonderheiten: 
Denn die Gemäuer sind von historischer Herkunft. Kosten Sie die 
Schätze aus unseren Kellern: Die Auswahl reicht von erlesenen 
deutschen Tropfen über Spezialitäten aller wichtigen europä-
ischen Anbaugebiete bis hin zu Gewächsen aus Übersee – über 
hundert Weine stehen auf der Karte.

Für Feierlichkeiten und Anlässe jeglicher Art ist der „Gewölbekeller“  
bis 10 Personen und der „Winkeller 1360“ ab 30 Personen zu buchen.

Höhepunkte in unseren Kellern

Probieren geht mit Studieren: Weindegustationen
Jeden ersten und dritten Donnerstag im Monat laden wir Sie zum  
fröhlichen Weintreffen ein. Singles, Paare, Gruppen. Erfahren Sie  
Wissenswertes, Kurioses und Sagenhaftes zum Thema. Bei guter 
Unterhaltung und besten Tropfen.

  17:00 Uhr	   19,50 € pro Person          

Für alle: Ostern, mal nicht lammfromm 
Am Ostersonntag überraschen wir Sie mit einem Familienbuffet 
inkl. Sektempfang.

  08.04.2012	   12:00 –15:00 Uhr	   29,00 € pro Person

Für Mutter: Spargel satt 
Am Muttertag bleibt die Küche kalt, doch der Tisch ist reich  
gedeckt: Verwöhnen Sie Mama und Oma mit einem leckeren  
Spargelbuffet inklusive Sektempfang.

  13.05.2012	   12:00 –15:00 Uhr	   29,00 € pro Person

Für Christkinder: Buffet im Winkeller 
Hier gibt‘s leuchtende Augen und ein strahlendes Lächeln:  
beim Familienbuffet mit Sektempfang.

  25.12.2012	   12:00 –15:00 Uhr	   29,00 € pro Person



Kamingeflüster
„Wohltätig ist des Feuers Macht ...“
Friedrich v. Schiller, dt. Dichter 

Unsere Kaminbar in der Lobby ist ein beliebter Treffpunkt 
für die Nachmittagsstunden bei Kaffee und Tee, für den Tages-
ausklang bei einem Glas Rotwein oder für die lauschige Cocktail-
stunde bei Live-Pianoklängen.  

Das Philharmonische Kammerorchester Wernigerode zu Gast.

Sonntags-Soiree
  jeden Sonntag von 17:00 bis 18:00 Uhr, Eintritt frei!

   (außer Juli und August)



Küchenlektionen
„Eine gute Küche ist das Fundament allen Glücks.“
Auguste Escoffier, frz. Meisterkoch 

Küchenparty – zum Küchenchef an den Herd
Schauen Sie dem Chefkoch und seinem Team über die Schulter
in die Töpfe und lernen Sie, wie man mit einfachen Tricks raffi-
nierte Köstlichkeiten auf den Teller bringt. Doch vom Zusehen 
alleine wird man nicht selig: Daher wird im Anschluss nach 
Gaumenlust geschlemmt!

  28.01. / 17.03. / 14.07. / 25.08. / 17.11.	   ab 18:00 Uhr
  31,00 € pro Person inkl. Buffet

Küchentisch – Genießen Sie Küchenatmosphäre
Erleben Sie Ihr Menü am Originalschauplatz: Gemütlich am 
gedeckten Tisch in der Küche sitzen und dabei Köchen und Ser-
vicemitarbeitern über die Schultern schauen! Anregungen gibt 
es dabei satt. (für 2 – 6 Personen)

  18:00 – 21:30 Uhr (rechtzeitige Reservierung erforderlich)

  38,00 € pro Person inkl. 4-Gänge-Überraschungs-Menü

Mit dem Küchenchef ins Erdbeerfeld
Fahren Sie mit dem Planwagen ins Erdbeerfeld und erfahren al-
les über die gute Erdbeere. Bei einem kleinen Picknick pflücken 
Sie die Beeren für Ihr abendliches Menü. Beim großen 4-Gänge-
Menü mit abgestimmten Getränken klingt der Erdbeertag aus.

  23.06.2012	   ab 10:00 Uhr
  85,00 € pro Person inkl. Menü & Getränke
  19,00 € pro Person ohne Menü	

Aus den Federn, in die Pilze!
Unser Küchenchef nimmt Sie mit in den Wald und erzählt Ihnen 
alles über (un)genießbare Pilze. Dann heißt es: sammeln! Und wer  
mag, sitzt abends am festlich gedeckten Tisch in der Küche und  
genießt ein 4-Gänge-Pilz-Menü zu korrespondierenden Getränken. 

  15.09.2012	   08:00 Uhr
  85,00 € pro Person inkl. Menü & Getränke (für max. 6 Pers.)

  19,00 € pro Person ohne Menü





In guter Gesellschaft lässt es sich tagen, feiern, zusammen-

sein. Ob Kongress oder Empfang, Jubiläum oder Hochzeit: Wir 

sind bestens darauf vorbereitet, Ihren Aufenthalt rundum perfekt 

zu gestalten – welcher Anlass Sie auch immer zu uns führt. 

   Historischer Gewölbekeller für bis zu 10 Pers.
   Feinschmecker-Restaurant „Bohlenstube“ für bis zu 16 Pers. 
   Urige „Ritterstube“ für bis zu 36 Pers.
   Gemütlicher „Winkeller 1360“ für bis zu 140 Pers.
   Bankettraum Rügen I und II für bis zu 112 Pers.

Unser Bankettspecial „Classic“
   Sektempfang
   �3-Gänge-Menü lt. Küchenchef o. regionales Buffet (ab 25 Pers.)

   Auswahl an alkoholfreien Softgetränken und Bier (bis 22 Uhr)

Preis pro Person (buchbar ab 10 Personen): 	              59,00 €

Unser Bankettspecial „Gourmet“
   Champagnerempfang
   �4-Gänge-Menü lt. Küchenchef o. regionales Buffet (ab 25 Pers.)

   Auswahl an alkoholfreien Softgetränken, Bier und Wein 
    nach Empfehlung der Restaurantleitung (bis 22 Uhr)

Preis pro Person (buchbar ab 10 Personen): 	              79,00 €

Ihre Ansprechpartnerin Laura Auert beantwortet alle Fragen im Detail:
Tel.: 039 43 / 675 - 503 . Fax: 039 43 / 675 - 555
E-Mail: gothisches-ba@travelcharme.com

Tafelfreu(n)de
„Ein Haus ohne Geselligkeit ist wie eine Blume ohne Duft.“
Sigismund von Radecki, balt.-dt. Schrifststeller



Traut euch! Aber bitte schön. Für die Hochzeit ist das 

Besondere gerade recht: z. B. das romantische Trauzimmer des 

historischen Wernigeröder Rathauses – nur 20 Schritte vom Hotel 

entfernt. Danach lassen Sie sich bei uns einfach nur hochleben! 

Alles andere übernehmen wir.

Unser Hochzeitsspecial „Classic“
   Sektempfang mit kleinen herzhaften Snacks
   Schlossbesichtigung mit Bimmelbahnfahrt
   Kaffeegedeck mit einem Stück Torte
   3-Gänge-Menü oder regionales Buffet 

Preis pro Person:	 69,00 €
Preis pro Person inkl. einer Übernachtung
mit Frühstück im Doppelzimmer Komfort:	 ab 130,00 €

Unser Hochzeitsspecial „Gourmet“
   Chamgagnerempfang mit Canapées und Fingerfood
   Schlossbesichtigung mit Bimmelbahnfahrt
   Kaffeegedeck mit einem Stück Torte
   4-Gänge-Menü oder regionales Buffet 

Preis pro Person:	 105,00 €
Preis pro Person inkl. einer Übernachtung
mit Frühstück im Doppelzimmer Komfort:	 ab 166,00 €

Hochzeitsmärchen
„Wir sind Engel mit nur einem Flügel. Um fliegen zu können, 
müssen wir uns umarmen.“
Luciano de Creszenzo, italien. Philosoph



Gerüchteküche
„Das mit der Faust auf den Tisch schlagen nimmt ab, wenn er 
gedeckt ist.“ Peter Maiwald, dt. Schriftsteller 

Überraschungsgäste sind bei uns gern gesehen: Wenn Lord 
Ashtonburrys Geist durch das Gothische Haus schwebt oder Don  
Vegas dem Mafia-Clan die Leviten liest – die Gäste unseres kuli-
narischen Erlebnisprogramms werden in jedem Jahr aufs Neue  
überrascht und begeistert.

Termine:
    Krimidinner „Hochzeit in Schwarz“: 25.02. / 31.03. / 15.12.*

    Krimidinner „Ein Leichenschmaus“:  28.04. / 29.09. / 27.10.  

    Gangsterdinner „Don Vegas zu Besuch“: 24.11. 

Beginn: 19:00 Uhr (bis ca. 23:00 Uhr)

Preise (pro Person):

    „Hochzeit in Schwarz“     79,00 € inkl. 4-Gänge-Menü

    „Ein Leichenschmaus“     79,00 € inkl. 4-Gänge-Menü

    „Don Vegas zu Besuch“   69,00 € inkl. 4-Gänge-Menü

* 85,00 € pro Person inkl. 4-Gänge-Menü



Weihnachtskompositionen
„Man feiere nur, was glücklich vollendet ist.“
Johann Wolfgang von Goethe, dt. Dichter 

Advent, Advent – es wird geschlemmt! Die (Vor-)Weihnachts-
zeit ist gemacht für die ganz großen Schlemmerfreuden. Im 
Travel Charme Gothisches Haus sind wir auf alles eingestellt:

Gans ganz lecker
Unser traditionelles Gänseessen findet im Restaurant „Die Stu-
ben“ statt. Kreative Gerichte rund um die Gans – mit Highlight! 
Wenn die Gans am Tisch tranchiert wird, isst das Auge mit.

  ab 11.11.2012	    32,00 € pro Person (ab 4 Personen)

Wernigeröder Weihnachtsmarkt
Der historische und vielleicht schönste Weihnachtsmarkt im 
Land bietet Attraktionen, Events, Kunsthandwerk und wunder-
volle Stunden in einmaliger Atmosphäre.

  30.11. – 22.12.2012

Adventsfondue: Dip, dip, hurra
Nach Salat und Suppe startet das Fondue-Vergnügen. Mit je 
125 Gramm Rind- und Putenfleisch, 3 Dips, Brot und Gemüse.

  ab 30.11.2012    	   29,00 € pro Person

Weihnachts-Feiertage
Während der gesamten Feiertage servieren wir festliche und   
köstliche Speisen à la carte im Restaurant „Die Stuben“.

  24. – 26.12.2012	               12:00 –14:00 Uhr

Am ersten Weihnachtsfeiertag überraschen wir Sie mit einem  
Familienbuffet inkl. Sektempfang im „Winkeller 1360“

  25.12.2012         12:00 –15:00 Uhr	   29,00 € pro Person



Genießersammlung
Unsere Highlights im Überblick

im Travel Charme Gothisches Haus

  �jeden Sonntag: „Sonntagssoiree“ in der Kaminbar

(außer Juli und August)

  jeden 1. & 3. Donnerstag im Monat: Weindegustation im 

   „Winkeller 1360“ oder im Gewölbekeller

  28.01.2012: Küchenparty

  14.02.2012: Valentinstag-5-Gänge-Menü in der Bohlenstube 

  25.02.2012: Krimidinner „Hochzeit in Schwarz“ 

  17.03.2012: Küchenparty

  31.03.2012: Krimidinner „Hochzeit in Schwarz“ 

  08.04.2012: Ostersonntag – Familienbuffet im „Winkeller 1360“ 

  09.04.2012: �Ostermontag – Jazzbrunch im Restaurant

„Die Stuben“ 

  28.04.2012: Krimidinner „Ein Leichenschmaus“ 

  30.04.2012: Walpurgisnacht – mystisches Buffet 

  13.05.2012: Muttertags-Spargelbuffet im „Winkeller 1360“ 

  23.06.2012: Erdbeertag „Mit dem Küchenchef ins Erdbeerfeld“ 

  14.07.2012: Küchenparty

  25.08.2012: Küchenparty

  29.09.2012: Krimidinner „Ein Leichenschmaus“ 

  15.09.2012: Pilze sammeln „Mit dem Küchenchef in den Wald“ 

  13.10.2012: Wild & Wein

  27.10.2012: Krimidinner „Ein Leichenschmaus“ 

  ab 11.11.2012: Traditionelles Gänseessen

  17.11.2012: Küchenparty

  24.11.2012: Gangsterdinner „Don Vegas zu Besuch“ 

  ab 30.11.2012: Adventsfondue 

  15.12.2012: Krimidinner „Hochzeit in Schwarz“ 

  25.12.2012: Familienbuffet im „Winkeller 1360“

in Wernigerode

  28.07. – 25.08.2012: 17. Wernigeröder Schlossfestspiele

  15.06. – 17.06.2012: Rathausfest

  29.06. – 01.07.2012: 22. Neustädter Weintage 

  17.08. – 19.08.2012: Wernigeröder Altstadtfest

  30.11. – 22.12.2012: Wernigeröder Weihnachtsmarkt



Travel Charme Wernigerode GmbH
Travel Charme Gothisches Haus

Marktplatz 2 · D-38855 Wernigerode
Tel.: 0 39 43 / 675 - 0

Fax: 0 39 43 / 675 - 555
gothisches-haus@travelcharme.com

www.travelcharme.com


