
Ihre ganz besondere Hochzeitsplanung

Vereinbaren Sie einen Termin für ein kostenfreies und unverbindliches Vorgespräch. Wir beraten Sie gern und bieten 
Ihnen umfangreiche Informationen rund um die Planung Ihrer Hochzeit im Travel Charme Kurhaus Binz. Lassen  
Sie Ihre Feier oder Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis werden und vertrauen Sie dabei auf unsere 
Kompetenzen und Partner.
Für ein persönliches Gespräch nehmen wir uns gerne Zeit.

So erreichen Sie uns	 Telefon:	 +49 (0)3 83 93 / 665 - 514
	 Fax:	 +49 (0)3 83 93 / 665 - 515
	 E-Mail:	 binz-bankett@travelcharme.com
Ihre Ansprechpartnerin	 Ariane Peters, 	Veranstaltungsleiterin

Unsere Leistungen im Detail

Standesamt	� Wenn Sie standesamtlich heiraten möchten, melden Sie dies beim Standesamt eines 
Bezirks an, in dem zumindest einer von Ihnen beiden seinen Haupt- oder Nebenwohn-
sitz hat. Grundsätzlich kann die Trauung dann in jedem deutschen Standesamt statt-
finden. Ihre Unterlagen werden von dem Standesamt weitergeleitet, in dem Sie sich 
angemeldet haben.

Sie haben es gut.
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Standesamtliche Trauung	� Bitte stimmen Sie Ihren Wunschtermin persönlich mit der Standesbeamtin des 
Ostseebad Binz, Frau Meyer, unter der Rufnummer 03 83 93 / 37 428 ab.

Location	� Das Ostseebad Binz mit seinem feinen weißen Sandstrand, das Travel Charme Kurhaus 
Binz und der wunderbare Blick auf die berühmten Kreidefelsen bietet Ihnen für den 
schönsten Tag Ihres Lebens eine Bilderbuchkulisse.

Trausalons im Travel Charme Kurhaus Binz
	� Der Salon A’Land (mit Ostseeblick) bietet für die standesamtliche Trauung eine 

einmalige Kulisse – bis max. 22 Personen. 
Raumbereitstellungskosten: 	 160,00 €

	� Der Salon Saaremaa (ohne Seeblick) für die standesamtliche Trauung besticht durch 
sein farbenfrohes Ambiente – für 22 bis zu max. 60 Personen. 
Raumbereitstellungskosten: 	 300,00 €

Musik zur Trauung	� Während der Trauung stellen wir Ihnen eine mobile Musikanlage mit unserer Hochzeits-CD 
zur Verfügung. Gern können Sie auch Ihre Wunschmusik von einer eigenen CD abspielen.

Sekt- oder Champagnerempfang
	� Zum Empfang sollte das prickelnde Getränk nicht fehlen. Ob ein besonderer Jahrgang, 

Champagner, Sekt oder Prosecco – jene Sorte ist die beste, die das Brautpaar selbst gern  
trinkt. Nach der Trauung reichen wir in unserem Kaminzimmer oder in der Kakadu-Bar:

	 Champagner Roederer Brut	 0,1 l	 9,50 €
	 Travel Charme Sekt Hausmarke, trocken	 0,1 l	 4,90 €
	 Prosecco „Scudo Corte“	 0,1 l	 4,90 €

Haarstyling und Make-up	� Die Frisur der Braut sollte in erster Linie mit dem Hochzeitskleid harmonieren und 
Ihren persönlichen Stil unterstützen. 
Wir arbeiten mit sehr guten Friseurinnen zusammen, die viel Zeit mitbringen und Sie 
ausführlich beraten. Bitte vereinbaren Sie rechtzeitig vorab persönlich den Termin für 
Ihre Brautfrisur (inkl. Probefrisur) mit dem „Friseursalon Gräning“, Ansprechpartnerin: 
Frau Hoffmann, unter Tel. 03 83 93 / 43 67 43.

	� Das perfekte Erscheinungsbild für die Braut wird auch vom richtigen Make-up bestimmt.  
In angenehmer Atmosphäre erhalten Sie Empfehlungen, wie Sie Ihr Äußeres zum Strah-
len bringen – hochwertige Kosmetikprodukte pflegen und verwöhnen Ihre Haut an Ihrem 
ganz besonderem Tag. Gern reservieren wir für Sie einen Termin für Ihr Braut Make-up 
inkl. Vorschminken am Tag vor der Trauung in unserem PURIA Superior Spa (Dauer 
jeweils ca. 50 min). Kosten: 120,00 €

Fotos	� Fotos, die den schönsten Tag Ihres Lebens so widerspiegeln, wie er gewesen ist. 
In Kooperation mit dem Profi-Fotograf, Bernd Wiesenberg aus Bergen, wird Ihr  
Hochzeitstag professionell für die Ewigkeit festgehalten. 
Sie erreichen Bernd Wiesenberg (Dammstraße 32 A, 18528 Bergen) unter  
Tel. 03 83 8 / 22 343 oder im Internet unter www.fotoatelier-wiesenberg.de 

Änderungen vorbehalten

Sie haben es gut.
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Sie haben es gut.

Tauben	� Lassen Sie als Symbol für Liebe und Glück die Tauben fliegen. Die weißen Glücksbo-
ten künden allen, die sie sehen, vom glücklichsten Tag der Liebenden, die sich getraut 
haben. Unterstützt werden Sie von der Familie Westphal unter Tel.: 03 83 05 / 55 446.

Hochzeitskutsche oder Hochzeitsauto
	� Es ist der Traum vieler Hochzeitspaare: Mit einer Hochzeitskutsche ins Glück zu fahren. 

Das lässt den Hochzeitstag zu einem unvergesslichen Ereignis werden.  
Unsere Empfehlung: Jürgen Draeger (Dünenstraße 64a, 18609 Binz) erreichen Sie 
unter Tel. 0173 / 398 34 72 und im Internet: www.ruegen-wanderreiten.de

	� Der „Limousine Service Rügen“ bietet vom VW Phaeton über die Super-Stretchlimousine  
bis hin zum Original London-Taxi vieles, was die Fahrt am Hochzeitstag besonders macht.

	� Informieren Sie sich bei Rudolf W. Markl (Proraer Chaussee 2a, 18609 Ostseebad Binz) 
Telefon: 03 83 93 / 30 292, Internet: www.ostseelimo.de oder E-Mail: ostseelimo@aol.com

Dekoration und Floristik der Hochzeitsfeier
	� Nichts ist romantischer als frische Blumen, seien es Kaskaden aus Rosen oder schwer 

duftende Lilien. Ein üppiger Blumenschmuck berauscht die Sinne und bleibt als duf-
tende Erinnerung noch lange erhalten. Und für das Hochzeitspaar dürfen natürlich ein 
Hochzeitstrauß für die Braut und Ansteckblumen für den Bräutigam nicht fehlen. 

	� In enger Zusammenarbeit mit unserer Blumenexpertin, Frau Beate Forster aus Binz, 
entwerfen wir ein individuelles Blumenkonzept für Ihre Hochzeit. Wundervolle Ideen, 
mit denen Sie Ihrer Feier eine ganz persönliche Note verleihen. 
 
Lassen Sie sich professionell von Frau Forster in der Binzer Blumenboutique beraten:

	� Proraer Chaussee 3b, 18609 Binz, Tel.: 03 83 93 / 665 904 oder Mobil 0176 / 780 38 900 
(18 bis 21 Uhr)

Speisen- und Getränkeplanung
	� Erleben Sie im Kurhaus Binz einen kulinarischen Start ins Leben der besonderen Art.

Sie haben die Wahl: ein reichhaltiges Sektfrühstück mit Blick auf die Ostsee, ein Hoch-
zeitsmenü zu zweit, in Familie oder mit bis zu 200 Gästen. Jeder schöne und besondere 
Tag wird mit einem Abendessen und kulinarischen Höhepunkten abgerundet. Wofür Sie 
sich entscheiden, hängt von der Gästeanzahl, dem Gästekreis, dem Stil der Hochzeits-
feier und natürlich dem zur Verfügung stehenden Budget ab. 
Wir erklären Ihnen die Vor- und Nachteile von Menü oder Büffet und wählen mit Ihnen 
gemeinsam das Passende für Ihre Hochzeitsfeier aus. Den kulinarischen Genüssen sind 
im Kurhaus Binz kaum Grenzen gesetzt.

Die Getränke	� Gern beraten wir Sie hier fachkundig und individuell. Zum Standard einer großen 
Hochzeit gehören z. B. ein Sekt- oder Champagnerempfang, ein Aperitif, erlesene Weine 
sowie ein Digestif.

	� Wenn Sie sich für das Hochzeitsessen entschieden haben, werden wir Ihnen ent- 
sprechende Weine empfehlen und Ihre ganz persönliche Getränkekarte erstellen. 

Änderungen vorbehalten
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Sie haben es gut.

Die Hochzeitstorte	� Ob exklusive Hochzeitstorte, große Kuchen- und Tortenauswahl, außergewöhnliche 
Eiskreationen oder Petit Fours – der Kreativität sind auf diesem Gebiet kaum Grenzen 
gesetzt. Alles ist liebevolle Handarbeit und stammt aus unserer hauseigenen Konditorei. 
Wir verfügen über eine große Auswahl an Fotos, die zur Anregung dienen können.

	� Gern servieren wir Ihnen eine Hochzeitstorte nach Ihren Wünschen z. B. mit einem 
Braut- oder Taubenpaar dekoriert.

	 Preise
	 1-stöckig:	 ab   79,00 € inkl. MwSt.
	 2-stöckig:	 ab 129,00 € inkl. MwSt.
	 3-stöckig:	 ab 189,00 € inkl. MwSt.

Rahmenprogramm	 �Wie soll der Ablauf der Feierlichkeit aussehen? Wie können lange Pausen am Nachmittag 
oder am Abend vermieden werden? Wir helfen Ihnen, mit einem gut abgestimmten Un-
terhaltungsprogramm den Spannungsbogen über den ganzen Tag bis spät in den Abend 
zu halten. Zum Beispiel mit:

	 • Rundfahrten über die „Insel mit den vielen Gesichtern“ 
	 • Schiffsfahrten (auch Charter) und Ausflüge zu den Kreidefelsen und der Insel Hiddensee 
	 • Entdeckungstouren mit der Dampf-Schmalspurbahn „Rasender Roland“ 
	 • �Geführte Ortstouren durch Binz mit Besuch des Fälschermuseums, der Glasbläserei 

und den Zeugnissen der Bäderarchitektur 
	 • �Besichtigungen des Jagdschloss Granitz mit anschließendem mittelalterlichen 

Schlemmerspektakel in der „Alten Brennerei“ 

Liveband oder DJ?	� Was wäre eine Hochzeitsfeier ohne Musik? 
Die Frage ist, wie man den musikalischen Rahmen gestaltet. Wir erörtern mit Ihnen die 
Möglichkeiten und empfehlen Ihnen gern eine Liveband oder einen DJ. 
 
�Unsere Empfehlung für Ihre Hochzeitsfeier: DJ Maik Rojeweski (DJ, Beschallung,  
Moderation). Für die Buchung sowie Detailabsprachen bezüglich der Musikauswahl,  
des Zeitraums sowie des Preises steht Ihnen Herr Rojewski gern persönlich unter  
Telefon 0160 / 341 52 56 zur Verfügung.

	� Unsere Empfehlung für eine Liveband: die Showband Music & Voice. Gern steht Ihnen 
Herr Klaus-Peter Teske für eine Buchung unter Tel.: 033 75 / 21 41 96 oder Mobil: 
0172 / 390 51 39 zur Verfügung. Besuchen Sie die Internetseite www.musicvoice.de. 

Gern stellen wir Ihnen für Ihre Feier einen Salon für bis max. 40 Personen zur Verfügung. Für Feierlichkeiten ab  
50 Personen können Sie den Kurhaus-Saal mieten. Für die Bereitstellungskosten erhalten Sie ein separates Angebot. 
(Technik, Tanzfläche, Umsatzgarantie etc.)

Um einen ersten Eindruck von Ihrer Hochzeitslocation zu bekommen, besuchen Sie uns auch im Internet unter 
www.travelcharme.com/kurhaus-binz.

Änderungen vorbehalten
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Hochzeitsmenü I

Kurhaus-Krabbencocktail

mit Dill Cocktailsoße, Champignons, Tomaten, Früchten und Toast

Klare Hochzeitssuppe

mit Fleischklößchen, Eierstich, Pfannkuchenstreifen und frischem Schnittlauch

Medaillons vom Schweinefilet

mit Pilzrahmsoße, Broccoli mit Mandelbutter, Butterkarotten,

Zuckerschoten, Kroketten und kleinen Petersilienkartoffeln

Die süße Hochzeit

Mousse von der Valrohnaschokolade, Sorbet von Waldbeeren in der Hippenblüte

und Mangocreme im Glas

pro Person  43,50 €

Hochzeitsmenü II

Räucherlachs

mit Apfelkartoffelpuffer, Sahnemeerrettich

und kleinem Blattsalat in Walnussdressing

Zitronengrassüppchen

mit geräucherten Garnelen

Entenbrust auf Mascarpone-Aprikosenrisotto

verschiedenen Kräuterpilzen, Balsamicosoße und Stroh von Kaiserschoten

Erdbeer-Tiramisu

mit Moccaschaum

pro Person  47,50 €

Für weitere Informationen oder individuelle Veränderungen der Menüs stehen wir Ihnen zur Verfügung.

Sie haben es gut.


