


MEET AUNTIE HEIDI

SOULFOOD JOURNEY

Auntie Heidi ist eine wahre Lebenskünstlerin. 
Sie reist um die Welt, von Küche zu Küche, 
kennt jeden Fleischer und Gemüsebauern in 
der Region, mixt und matched mit Fantasie und 
Seele. Sie kreiert alpine Soulfood-Gerichte und 
am liebsten Gerichte zum Teilen. 

Good food, good mood. Je mehr Schüsseln und 
Teller auf dem Tisch stehen, desto höher steigt 
Auntie Heidis Laune.

Von allem ein bisschen? Dann ist Auntie's 
Soulfood Journey die beste Wahl. Auf den Tisch 
kommt eine bunte Reise durch die Speisekarte 
und spontane Kreationen aus den verschiedenen 
Küchen dieser Welt. 

Hübsch angerichtet auf Tellern in die Tischmitte, 
so dass alle am Tisch von Auntie Heidis besten 
Ideen probieren können.

Menü € 49 pro Person



SALATE & VORSPEISEN Gasteiner Mischsalat

Glasnudelsalat

Badeschloss Etagere

Quesadilla

Flammkuchen

Kürbiskerndressing | geröstete Kerne | knusprige 
Hendlkeulen A, C, G, L, O

Mango | Avocado | Sesam Chili Dressing | Sesam 
Garnelen B, F, N, O

Bruschetta | Burrata | geräucherter Saibling von 
Bluntaufisch A, D; G; O

Getoastete Weizentortilla | Pinzgauer Bergkäse | 
Pulled Beef | Jalapenos | Sauerrahm Dip | Tomaten 
Salsa A; G; O

Zwiebel | Gasteinertaler Speck | Sauerrahm | 
Kresse A, C; G; O

Zwiebel | Pilze | Kresse | Soja Joghurt (vegan)

(ohne Hendl vegan)

(ohne Garnelen vegan)

€ 15,80

€ 21,20

€ 28,30

€ 19,90

€ 16,80



SUPPEN

HAUPTSPEISEN

Orangen-Karotten Suppe

Orientalische Linsensuppe aus 
der Levante | Zitrone (vegan)

Alpen Black Angus Burger

Fish and Chips

Flambierte Forelle

Badeschloss Entenkeule

Rinderpatti vom Alpen Black Angus | Softer Weizen 
Bun | mariniertes Rotkraut | Preiselbeer Mayo | 
Pinzgauer Bergkäse | Gemüse Chips A, C, G, O

Saiblingsfilet von Bluntaufisch im Wildshut Bier 
Backteig | crispe Kartoffel | Essig | Sauce Tartar 
A, C, D, G, O

Butterfly Forelle von Bluntaufisch | Petersilienbutter | 
Orange | Mandelreis D, G, H, O

Rotes Zwiebel Confit | Cremiger Sterz G, O

€ 10,30

€ 10,90

€ 31,20

€ 29,70

€ 27,60

€ 29,80



HAUPTSPEISEN

DESSERTS

Tagliatelle aus dem Parmesanlaib

Schokoladen Crème Brûlée

Kaiserschmarrn

Sorbetvariation mit Früchten

Ofenkartoffel von den Walser 
Bauern

Bakmi Goreng

schwarzer Trüffel | Oberssauce A, C, G, O

Tonka Bohnen Eis C, G

Zwetschkenröster Sorbet  A, C, G

Schnittlauch Sauerrahm | geräucherter Lachs D, G, O 

Hähnchen Sates | Erdnüsse A, C, E, F, N

(ohne Hähnchen vegan)

€ 28,60

€ 15,40

€ 14,10

€ 15,80

€ 17,80

€ 18,50



ALLERGENETABELLE

A Gluten | B Krebstiere | C Eier | D Fische |
E Erdnüsse | F Soja | G Milch | H Schalenfrüchte | 

L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | 
P Lupinen | R Weichtiere



TAUCHEN SIE EIN IN UNSERE 
SCHLOSSBAR-KARTE


