
anno 1624                      Stroblhaus                    Tradition & Modern 
 

Gäste mit speziellen diätischen Bedürfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich über die Zutaten unserer Speisen informieren möchten,  
wenden sich gerne an unser Serviceteam 

 
 
 
[Vorweg]  
 

Hausgemachtes Krustenbrot und Dinkelstangerl 
Dreierlei von der Butter [Zirbe, Maroni, Fichte], Kräuteröl, Kräutersalz   €   5 

 
[Stroblhaus-Tapas]  
 

3erlei gepickeltes Gemüse [Kürbis, Senfgurke, Radi]     € 10 
 

Raclette du Valais Bio-Käse, Wenger Krustenbrot, Bauernspeck              € 10 
 

Getrüffeltes Erdäpfelpüree, confiertes Eigelb, Bauernspeck    € 11 
 

Egg-Stroblig 2.0  
Kartoffelrösti, gebratener Speck, pochiertes Ei, Sauce Hollandaise, frittierter Grünkohl € 13 

 
[Salate]  
 

Marktsalat der Saison Blattsalat, Tomate, Gurke, Radi, Hausdressing   €   7 
 

Salatbowl 2.0 Römersalat, Marktgemüse, Zuckerschoten, Hausdressing   € 13 

 
[Suppen]  
 

Creme, Schaum und gebackenes von der Winterrübe   €   6 
 

Tafelspitzbouillon, marktfrisches Gemüse      €   7 

 
[Hauptspeisen] 
 

[ab zwei Personen] 
Spaghetti parmeggiano – frisch aus dem Parmesanleib –  
am Tisch serviert        pro Person € 15 
 

Austria meets Japan - Backhendlsalat mal anders 
gebackene Hühnerstreifen, Pankopanade, Wildkräutersalat, Kürbiskerne, Miso, Soja € 16 
 

[VEGAN] Gnocchi-Gemüse-Pfanderl, geschmolzene Tomaten   € 16 
 

Cremiges Kartoffel-Bergkäse-Gratin, knuspriges Bauernbrot   € 13 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb, Petersilienerdäpfel, Preiselbeeren   € 23 
 

In Rotwein geschmorte Kalbsbacke, Erdäpfelpüree und Wurzelwerk  € 25 
 

Pochierter Seesaibling, geschmolzene Tomaten, Gnocchi, Beurre Blanc  € 26 
 

Stroblhaus Wildling 2erlei vom Wild [Ragout und Rücken] Kürbis, Bauernkrapfen 
Speckzwetschken, Almkräuter        € 28 

 
[Dessert & Käse] 
 

[TIP] Chefs choice - ‚Die Zigarre danach‘ 
Schokocreme, Waffelteig, Schokostaub, Shot Obstler von der Destilllerie FREIHOF  € 10 
 

Hausgemachte lauwarme Apfeltarte, Vanilleschaum    € 10 
 

Kaiserschmarrn 2.0, Powidl- und Moosbeeren-Marmelade  
Zubereitungszeit 20 min.         € 11 
 

Käse aus der Region, Feigensenf-Chutney, Apfel-Balsamico-Chutney, Brot  € 11 
 


