
 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt. 
Gäste mit speziellen diätischen Bedürfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich über 

die Zutaten unserer Speisen informieren möchten, wenden sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

 

 

Vorspeisen & Suppe 
 

Dill-Gurkensalat                                                                                                                6,00 

Marinierter Blattsalat | French-Dressing | Tomate | Gurke | Croûtons                 9,00 

Gebeizter Lachsrücken | Wakame | Wasabi-Creme | Limettenkaviar   16,00 

Carpaccio vom Weiderind | Trüffel-Vinaigrette | Wildkräuter | Belper Knolle  18,00 

Süßkartoffelcremesuppe | Garnele | Chili Öl | Kresse                                                                   11,00 
 

Vitamin-Spender 
 

Marinierter Blattsalat I Wildkräuter | French-Dressing | Croûtons                             15,00 
dazu können Sie bestellen… 
 

Gebratenes Filet vom Ostsee-Zander                                                                                 zzgl.   10,00 
Gebratene Landhähnchenbrust                                                                                           zzgl.   8,00 
 

Fisch & Fleisch        
 

Ganze gebratene Scholle | Zwiebel-Schinken-Speckbutter | Bratkartoffeln             26,00 

Filet vom Saibling | Limettenschaum | Mini Pak Choi | Bacon-Süßkartoffelpüree              28,00 

Kalbsschnitzel | Sardellenfilet | Kapern | Zitrone | Pommes frites                            28,00 

Rumpsteak vom Weiderind | Balsamico-Jus | Paprika | Rosmarinkartoffeln                   39,00 
   

Pasta 
 

Black Tiger Garnelen | Weißweinsauce | Lauchzwiebeln | getrocknete Tomaten  27,00 
 

Gebratene Streifen vom Angus-Rinderrücken | Jus | grüner Pfeffer | Shiitake  28,00 
 

Zeit zu Zweit 
 

Chateaubriand | doppeltes Rinderfiletsteak (400g) vom Weiderind   
Portwein-Jus | Marktgemüse | Kräuterseitlinge | Rosmarinkartoffeln              98,00 
 

Dessert & Käse 
 

Topfensoufflé | marinierte Heidelbeeren | Blaubeer-Eiscreme   12,00 
 

Schokoladen-Brownie | Toffee-Nougat Eis | Honighippe  14,00 
 

Bio-Käseauswahl | Pumpernickel | Fruchtsenf | Trauben  18,00 


