


ZUTATEN LUBEREITUNG

Q 509 dunkle Schokolade Q Die Jus aufkochen, Schokolade hinzugeben
0 150 ml:Jus (BratensoBe) und 2-3 Minuten kocheln lassen

GEWURZE

[} 2 g Rauchsalz
¢ 2 g Rauchpaprika Pulver

GREU:/PANNENGEMUSE

ZUTATEN LUBEREITUNG

Q Brokkoli Q Sdmtliches Gemiise auf die gleiche

) Spargel griin Grofe schneiden

® Parika rot und gelb @ Gewiirze alle miteinander mischen & Gewiirze hinzugeben und abschmecken

@ Pfanne aufstellen, Ol hinzugeben, das gemischte
Gemiise und Gewiirze zufligen und nach Belieben
& rote Zwiebeln abschmecken

Q Karotten
@ Kirschtomaten
Q Frihlingslauch
¢ Aubergine

GEWURZE
Q 1V4

@ Zucchini rot und gelb

Q 1 Prise bunte Pfeffermischung

@ Pfeffer

@ Knoblauch

e * RHABARBERSORBET

¥ Kerbe — T FRISCHEN BEEREN

® Majoran : i : : Ej N I

® Oregano ZUTATEN GEWDRZE

SEXT

& 1.0004 SiBkartoffeln ¥ salz LUTATEN LUBEREITUNG
& Baconstreifen & Pfeffer @ 800g Rhabarber @ Den Rhabarber waschen und in kleine Stiicke schnei-
Q 50 ml Milch Q Muskatnuss Q runbehandelte den. Mit dem Zitronensaft, Zucker und 150 m|l Wasser in
& 2004 Butter Zitrone.(Saft) einem Topf zum Kochen bringen und bei mittlerer Hitze
9 & frisch ca. 10 Minuten kdcheln lassen.
rische Beeren

Z“BEREW“NG Q Die Masse plrieren, durch ein Sieb streichen, in eine

& 1509 Zucker Metallschiissel fiillen und fiir 5 Stunden in das Gefrier-
@ Die SiiRkartoffeln auf ein Blech legen und 50 Minu- & Melisse fach stellen. Dabei alle 30 Minuten umrihren.

ten im vorgeheizten Smoker bei 180°C backen. ® Sekt @ Frische Beeren waschen

@ Die Beeren und Melisse in ein Glas nach Wahl geben und
mit Sekt auffiillen. Eine Kugel kaltes Rhabarbersorbet

Q Die leicht warmen Suf3kartoffeln 6ffnen, die Masse
in eine Schiissel geben und mit den tibrigen Zu-

= taten mischen. Nach Belieben abschmecken. hinzugeben.
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